
 A 

L A  C A R T E  A  E M P O R T E R   

S A L A D E S   
 

CHEVRE CHAUD                       13€00 

Salade, tomates côtelées, poires, speck, œuf dur, 

noix et graines diverses, croutons dorés et toast de 

chèvre pané par nos soins 

 

PERIGOURDINE                      16€00 

Mélange de salades de saison, gésiers confits et 

magret fumé, effiloché de haricots verts, cerneaux de 

noix et pignon de pin, tranche de foie gras maison 

(50gr) sur son pain toasté  

 

CESAR                             13€00  

Salade, tomates côtelées, œuf dur,  blanc de poulet 

pané à la Panko, anchois marinés, parmesan, croutons 

dorés, sauce césar 

 

 

  

P A T E S  E T  R I S O T T O   
 

RISOTTO AUX 3 FROMAGES             14€00  

Risotto crémeux au St Marcellin, Gorgonzola et 

Parmesan  

 

RISOTTO AUX CEPES                 14€50 

Risotto crémeux et sauce aux cèpes  

 

RISOTTO GRATINE AU ST FELICIEN    15€50 

 

 

LA BOLO DU BREAK                   13€50    

Linguine à la bolognaise   

 

 

LA RAVIOLE                         14€50    

Gratin de ravioles de Royans aux fines herbes et 

son bol de fine verdure   

 

 

    

P O I S S O N S   
 

FISH AND CHIPS                     16€50  

Filet de cabillaud pané, frites maison                  

et sauce tartare 

 

LE POULPE                          18€50  

Poêlée de poulpe grillé en persillade            

et chorizo, riz basmati et légumes                

   

LE PAVE DE SAUMON                  19€00  

Sauce à l’oseille et risotto crémeux 

 F O R M U L E S   

 

P LA T DU J OUR                                   13€00   

 

ENTREE OU DESSERT JOUR                                  5€00  

 

PLATEAU REPAS                                                     22€50 

 

BURGER + FRITE = PRIX DU  BURGER         + 2€50 
   



L A  C A R T E  A  E M P O R T E R   

L A  V I A N D E  
 

LE TARTARE DE BŒUF (180G)  

Assaisonné par nos soins et servi avec             

frites et salade verte 

TARTARE CRU                                 13€50 

POELE ALLER/RETOUR                          14€50 

TARTARE « A CHEVAL »                15€00   

 

 

POULET COCO CURRY COMBAVA           16€00 

 

ESCALOPE DE VEAU A LA MILANAISE             20€50 

 

TETE DE VEAU                                18€50 

  

L A  V I A N D E  … S U I T E   
LE CLASSIC « BURGER »              15€00  

Pain Bun’s maison, viande hachée (180 gr),    

batavia, tomates, oignons rouges confits,     

cheddar, cornichons aigre doux, ketchup,       

sauce biggy 

 

LE SAVOYARD « BURGER »             15€50 

Pain Bun’s maison, viande hachée (180g),   

Reblochon AOP, batavia, tomates, oignons     

rouges confits, sauce mystérieuse 

  

LE DUOC « BEEF/CHICKEN »           15€00  

Pains Bun’s maison, bœuf hachée, poulet pané,    

batavia, tomates, oignons rouges confits,     

cheddar, cornichons aigre doux, ketchup,       

sauce biggy 

 

 

 

 

     

D E S S E R T S  
 

  

 

SALADE DE FRUITS DE SAISON         6€50  

 

CREME BRULEE A LA VANILLE                  6€50 

 

LA GRANDE ILE FLOTTANTE                    6€50                              

 

LA TARTELETTE AU CITRON MERINGUEE          6€50 

 

LE TIRAMISU DANS SON POT                   6€50 

 

L’INSTANT CHOCOLAT                         6€50   

F r o m a g e s   
 

TRILOGIE DE FROMAGES              6€50  

fromages de nos régions servis avec           

fruits secs et noix 

 

FROMAGE BLANC (200g)                      5€50 

Au choix : coulis, crème  ou nature 

   



 


